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PARKING RESTAURANT




= CATALA

TOTS ELS PREUS SON PER PERSONA AMB L'IVA INCLOS.

BAHIA | 49,50€ (Min. 2 persones)

Entrant a escollir: Coca torrada amb tomaquet i
anxoves de Tossa o Pop a la gallega o Calamars de
potera amb ceba i carxofes o Cloisses a la marinera
a 'estil de na Camilla. Segon: Cim i tomba de rap i
llug. Postres: Pastis de la casa o Maté de monja o
Biscuit amb xocolata calenta. Vi blanc, rosat o negre
DO Emporda Tramuntanart i aigua.

CAN CARLUS | 49,00€

Primers a compartir: Calamarsets, gambeta,
morralla i musclos. Segons a escollir: Cim i tomba
d'escérpora o Cim i tomba de turbot o Cim i tomba
de rap. Postres a escollir de la carta. Vi blanc, rosat
o negre DO Emporda o Cava Brut Nature Reserva
Lacrima Baccus.

CAN GOL | 45,00€ (Min. 2 persones)

Primers a compartir: Tartar de gambeta blanca del
Mediterrani, calamar a I'andalusa amb maionesa de
wasabi i cloisses a la marinera. Segons a escollir:
Cim i tomba de rap o Cim i tomba de bacalla.
Postres de la casa. Vi DO Emporda (Boca petita) o
Cava (Lacrima Baccus brut nature).

CANPINI | 60,00€ (Min. 2 persones)

Aperitiu de la casa. Primer: Musclos de roca al vapor
amb pebre i llimona. Segon: Cim i tomba de rap,
turbot i patates. Postres: Gelat de torré amb un toc
de ratafia. Vi blanc Jardins de Perelada DO
Emporda.

CAN SIMON | 40,00€ (Min. 2 persones)
Esséncia del Cim i tomba.

CAPRI | 45,00€

Entrants a escollir: Amanida de magrana, formatge
fresc i anxoves de L'Escala o Sardines en escabetx
o Carpaccio de presa ibérica amb chutney de pinya
i mango o Coca de pebrots escalivats amb pernil
ibéric i encenalls de foie. Segons a escollir: Cim i
tomba de bastina o Cim i tomba de rap i turbot.
Postres: Fruita del temps variada o Crema catalana
o Pastis de formatge amb melmelada de fruits
vermells. Pa i aigua.

CASTELL VELL | 62,00€ (Min. 2 persones)

Aperitiu de la casa. Primers: Gaspatxo de préssec i
maduixa amb tartar d'angula fumada i caneld de
brandada de bacalla i poma. Segon: Cim i tomba de
rap i turbot. Postres: Tiramisu o sorbets de la casa.
Vi DO Emporda.

EL PETIT | 59,00€

Pica pica: Tallarines, calamars a I'andalusa i
amanida de pop i vieira. Segons a escollir: Cim i
tomba tradicional (rap, turbot, gall de Sant Pere o
bacalla a escollir) o Cim i tomba 2.0 (la nostra
versié més actual i creativa del plat més
emblematic de Tossa de Mar). Postres a escollir de
la carta. Vi DO Emporda i aigua.

MARINA | 45,00€ (Min. 2 persones)

Pica pica: Musclos a la marinera, calamarsets a
I'andalusa, calamars a la romana i llagosti cuit.
Segon: Cim i tomba de rap. Postres: Crema
catalana o Flam o Plding o Peres al vi o Gelat o
Poma al forn. Vi blanc Gorgorito (Verdejo), aigua i
pa.
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MESTRE D'AIXA | 41,00€ (Min. 2 persones)

Pica pica: Pernil ibéric, bunyols de bacalla, calamars
alaromana, peixet fregit (sonsos) i bogamarins
gratinats. Segon: Cim i tomba de rap. Postres:
Pastis del dia o Crema catalana o Sorbets a triar. Vi
DO Emporda o cava, pa, aigua i cafeé.

MINERVA | 43,00€ (Min. 2 persones)

Pica pica: Tartar de salmé i navalles, cloisses i
escopinyes a la planxa. Segon: Cim i tomba.
Postres: Tiramis( o Brownie de xocolata amb nous o
Sorbet de mojito o Macedonia de fruita natural. Vi
de Perelada i aigua.

SA BARCA | 35,00€

Entrants a escollir: Amanida de formatge de cabra i
figues fresques o Calamarsets fregits amb
maionesa negra o Zamburinas gallegues a la
planxa. Segons a escollir: Cim i tomba de bacalla o
rap amb patates. Postres: Gelat de torré amb ratafia
o Sorbet de llimona amb cava o Crema catalana o
Panna Cotta amb fruits vermells. Vi DO Catalunya,
aiguaipa.

SA MURALLA | 44,00€

Primers a escollir: Cloisses a la marinera o Musclos
de roca al vapor o Tartar d'escalivada amb salmé
fumat o Calamars a la romana. Segons a escollir:
Cim i Tomba de rap i turbot o Cim i Tomba de
bacalla. Postres: Sorbet de llimona o Mousse de
xocolata o Crema catalana. Aigua i vi.

TURSIA | 49,50€

Primers a escollir: Vieires al coco o Cloisses a la
marinera. Segon: Cim i tomba. Postres: Carpaccio
de pinya o Biscuit glacé amb xocolata o Sopa de
mango o Pastissos de la casa o Sorbets. Vi DO
Emporda i aigua.

VICTOR | 43,50€ (Min. 2 persones)

Primers a escollir: Calamars amb ceba o bunyols de
bacalla. Segon: Cim i tomba de rap. Postres de la
casa. Vi DO Emporda, aigua i cafe.

VICTORIA | 42,95€ (Min. 2 persones)

Pica pica: Pernil de gla, escalivada amb anxoves,
calamars a la romana, peixet fregit, pop a la gallega
i bogamarins gratinats. Segon: Cim i tomba de rap.
Postres: Pastis del dia o Crema catalana o Sorbet
de Tlimona. Vi DO Emporda o cava, pa, aigua i cafe.

LAMASIA | 35,00€ (Min.2 persones)

Pica-pica: Gambes a l'allet, peixet fregit i
croquetes. Segon: Cim i tomba de bacalla. Postres
a triar de la nostra carta. Vi blanc, rosat o negre o
cava brut nature.
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S ESPANOL

TODOS LOS PRECIOS SON POR PERSONA'Y CON IVA INCLUIDO.

BAHIA | 49,50€ (Min. 2 personas)

Entrante a elegir: Coca tostada con tomate y
anchoas de Tossa o Pulpo a la gallega o Calamares
de potera con cebolla y alcachofas o Aimejas a la
marinera al estilo de Camil-la. Segundo: Cim i
tomba de rape y merluza. Postres: Pastel de la casa
o Requesoén de monja o Biscuit con chocolate
caliente. Vino blanco, rosado o tinto DO Emporda
Tramuntanart y agua.

CAN CARLUS | 49,00€

Primeros a compartir: Chipirones, gamba, morralla y
mejillones. Segundos a elegir: Cim i tomba de
escorpora o Cim i tomba de rodaballo o Cim i
tomba de rape. Postres a elegir de 1a carta. Vino
blanco, rosado o tinto DO Emporda o Cava Brut
Nature Reserva Lacrima Baccus.

CAN GOL | 45,00€ (Min. 2 personas):

Primeros a compartir: Tartar de gamba blanca del
Mediterrdneo, calamar a la andaluza con mayonesa
de wasabi y almejas a la marinera. Segundos a
elegir: Cim i tomba de rape o Cim i tomba de
bacalao. Postres de la casa. Vino DO Emporda
(Boca petita) o Cava (Lacrima Baccus brut nature).

CAN PINI | 60,00€ (min. 2 personas)

Aperitivo de 1a casa. Primero: Mejillones de roca al
vapor con pimienta y limén. Segundo: Cim i tomba
de rape, rodaballo y patatas. Postres: Helado de
turrén con un toque de ratafia. Vino blanco Jardins
de Perelada DO Emporda.

CAN SIMON | 40,00€ (Min. 2 personas)
Esencia del Cim i tomba.

CAPRI | 45,00€

Entrantes a elegir: Ensalada de granada, queso
fresco y anchoas de L'Escala o Sardinas en
escabeche o Carpaccio de presa ibérica con
chutney de pifia y mango o Coca de pimientos
asados con jamon ibérico y virutas de foie.
Segundos a elegir: Cim i tomba de raya o Cim i
tomba de rape y rodaballo. Postres: Fruta de
temporada variada o Crema catalana o Tarta de
queso con mermelada de frutos rojos. Pan y agua.

CASTELL VELL | 62,00€ (Min. 2 personas)
Aperitivo de la casa. Primeros: Gazpacho de
melocotén y fresa con tartar de angula ahumada y
canelén de brandada de bacalao y manzana.
Segundo: Cim i tomba de rape y rodaballo. Postres:
Tiramist o sorbetes de la casa. Vino DO Emporda.

EL PETIT | 59,00€

Pica pica: Tallarines, calamares a la andaluza y
ensalada de pulpo y vieira. Segundos a elegir: Cim i
tomba tradicional (rape, rodaballo, gallo de San
Pedro o bacalao a elegir) o Cim i tomba 2.0 (nuestra
versién mas actual y creativa del plato mas
emblemaético de Tossa de Mar). Postres a elegir de
la carta. Vino DO Emporda y agua.

MARINA | 45,00€ (Min. 2 personas)

Pica pica: Mejillones a 1a marinera, chipirones a la
andaluza, calamares a la romana y langostino
cocido. Segundo: Cim i tomba de rape. Postres:
Crema catalana o Flan o Pudin o Peras al vino o
Helado o Manzana al horno. Vino blanco Gorgorito
(Verdejo), agua y pan.

(@ MESTRE D'AIXA | 41,00€ (Min. 2 personas)

Pica pica: Jamon ibérico, buiuelos de bacalao,
calamares a la romana, pescadito frito (sonsos) y
erizos gratinados. Segundo: Cim i tomba de rape.
Postres: Pastel del dia o Crema catalana o Sorbetes
a elegir. Vino DO Emporda o cava, pan, agua y café.

MINERVA | 43,00€ (Min. 2 personas)

Pica pica: Tartar de salmén y navajas, almejas y
berberechos a la plancha. Segundo: Cim i tomba.
Postres: Tiramis( o Brownie de chocolate con
nueces o Sorbete de mojito o Macedonia de fruta
natural. Vino de Perelada y agua.

SA BARCA | 35,00€

Entrantes a elegir: Ensalada de queso de cabra e
higos frescos o Chipirones fritos con mayonesa
negra o Zamburifas gallegas a la plancha.
Segundos a elegir: Cim i tomba de bacalao o rape
con patatas. Postres: Helado de turrén con ratafia o
Sorbete de limén con cava o Crema catalana o
Panna Cotta con frutos rojos. Vino DO Catalunya,
aguay pan.

SA MURALLA | 44,00€

Primeros a elegir: Aimejas a 1a marinera o Mejillones
de roca al vapor o Tartar de escalivada con salmén
ahumado o Calamares a la romana. Segundos a
elegir: Cim i Tomba de rape y rodaballo o Cim i
Tomba de bacalao. Postres: Sorbete de 1imén o
Mousse de chocolate o Crema catalana. Aguay
vino.

TURSIA | 49,50€

Primeros a elegir: Vieiras al coco o Aimejas a la
marinera. Segundo: Cim i tomba. Postres:
Carpaccio de pifia o Biscuit glacé con chocolate o
Sopa de mango o Pasteles de la casa o Sorbetes.
Vino DO Emporda y agua.

VICTOR | 43,50€ (Min. 2 personas)

Primeros a elegir: Calamares con cebolla o
bufuelos de bacalao. Segundo: Cim i tomba de
rape. Postres de la casa. Vino DO Emporda, agua y
café.

VICTORIA | 42,95€ (Min. 2 personas)

Pica pica: Jamon de bellota, escalivada con
anchoas, calamares a la romana, pescadito frito,
pulpo a la gallega y erizos gratinados. Segundo:
Cim i tomba de rape. Postres: Pastel del dia o
Crema catalana o Sorbete de limén. Vino DO
Emporda o cava, pan, agua y café.

LA MASIA | 35,00€ (Min. 2 personas)
Pica-pica: Gambas al ajillo, pescadito frito y
croquetas. Segundo: Cim i tomba de bacalao.
Postres a elegir de nuestra carta. Vino blanco,
rosado o tinto o cava brut nature.

== ENGLISH

ALL PRICES ARE PER PERSON WITH VAT INCLUDED

@ BAHIA | 49.50€ (Min. 2 people)

Starter to choose from: Toasted coca with tomato
and Tossa anchovies or Galician-style octopus or
Hook-caught squid with onion and artichokes or
Clams marinara Camil-la style. Main course: Cim i
tomba of monkfish and hake. Desserts: House cake
or Sweetened milk custard or Biscuit with hot
chocolate. White, rosé or red wine DO Emporda
Tramuntanart and water.

CAN CARLUS | €49.00

Starters to share: Small squid, prawns, assorted
fried small fish and mussels. Mains courses to
choose: Cim i tomba of scorpionfish or Cim i tomba
of turbot or Cim i tomba of monkfish. Desserts:
choice from menu. White, rosé or red wine DO
Emporda or Cava Brut Nature Reserva Lacrima
Baccus.

CAN GOL | 45.00€ (Min. 2 people)

Starters to share: White Mediterranean prawn
tartare, Andalusian-style squid with wasabi
mayonnaise, clams marinara. Mains courses to
choose: Cim i tomba of monkfish or Cim i tomba of
salt cod. House desserts. DO Emporda wine (Boca
petita) or Cava (Lacrima Baccus brut nature).

CAN PINI | 60.00€ (Min. 2 people)

House aperitif. Starter: Steamed rock mussels with
pepper and lemon. Main course: Cim i tomba of
monkfish, turbot and potatoes. Dessert: Nougat ice
cream with a hint of ratafia liquor. Jardins de
Perelada DO Emporda white wine.

CAN SIMON | 40.00€ (Min. 2 people)
The essence of Cim i tomba.

CAPRI | 45.00€

Starters to choose: Pomegranate salad with fresh
cheese and anchovies from L'Escala or Pickled
sardines or Iberian pork carpaccio with pineapple
and mango chutney or Coca (savoury pastry) with
sweet pepper, Iberian ham and foie shavings. Main
courses to choose: Cim i tomba of thornback ray or
monkfish and turbot. Desserts: Seasonal fruit or
Crema catalana or Cheesecake with red berry jam.
Bread and water.

CASTELL VELL | 62.00€ (Min. 2 people)

House aperitif. Starters: Peach and strawberry
gazpacho with smoked baby eel tartare and a
cannelloni of salt cod brandada with apple. Main
course: Cim i tomba of monkfish and turbot.
Desserts: Tiramisu or house sorbets. Wine DO
Emporda.

EL PETIT | 59.00€

Sharing nibbles: wedge clams, Andalusian-style
squid and octopus and scallop salad. Main courses
to choose: Traditional Cim i tomba (choice of
monkfish, turbot, John Dory or salt cod) or Cim i
tomba 2.0 (our most current and creative take on
Tossa de Mar's most iconic dish). Desserts: choice
from menu. Wine DO Emporda and water.

© MARINA | 45.00€ (Min. 2 people)

Sharing nibbles: Mussels mariniere, small
Andalusian-style squid, calamari and cooked
prawn. Main course: Cim i tomba of monkfish.
Desserts: Catalan cream or Flan or Pudding or
Pears in wine or Ice cream or Baked apple. White
wine Gorgorito (Verdejo), water and bread.

MESTRE D'AIXA | 41.00€ (Min. 2 people)

Sharing nibbles: Iberian ham, salt cod fritters,
calamari, fried whitebait and grilled sea urchin. Main
course: Cim i tomba of monkfish. Desserts: Cake of
the day or Catalan cream or Sorbets to choose. DO
Emporda wine or cava, bread, water and coffee.

MINERVA | 43.00€ (Min. 2 people)

Sharing nibbles: Salmon and razor clam tartare,
clams and cockles on the grill. Main course: Cim i
tomba. Desserts: Tiramist or Chocolate brownie
with walnuts or Mojito sorbet or Fresh fruit salad.
Perelada wine and water.

SA BARCA | 35.00€

Starters to choose from: Goat's cheese and fresh
fig salad or Fried baby squid with black mayonnaise
or Galician Zamburifas scallops on the grill. Main
courses to choose: Cim i tomba of salt cod or
Monkfish with potatoes. Desserts: Nougat ice
cream with ratafia or Lemon sorbet with cava or
Crema catalana or Panna Cotta with red berries. DO
Catalunya wine, water and bread.

SA MURALLA | 44.00€

Starters to choose from: Clams marinara or
Steamed rock mussels or Escalivada tartare with
smoked salmon or Batter fried squid. Main courses
to choose: Cim i Tomba of monkfish and turbot or
Cim i Tomba of salt cod. Desserts: Lemon sorbet or
Chocolate mousse or Catalan cream. Water and
wine.

@ TURSIA | 49.50€

Starters to choose from: Coconut scallops or
Clams marinara. Main course: Cim i tomba.
Desserts: Pineapple carpaccio or Chocolate biscuit
glacé or Mango soup or House pastries or Sorbets.
DO Emporda wine and water.

VICTOR | 43.50€ (Min. 2 people)

Starters to choose: Squid with onion or salt cod
fritters. Main course: Cim i tomba of monkfish.
House desserts. DO Emporda wine, water and
coffee.

VICTORIA | 42.95€ (Min. 2 people)

Sharing nibbles: Acorn-fed ham, escalivada with
anchovies, Batter fried squid, fried small fish,
Galician-style octopus and grilled sea urchin. Main
course: Cim i tomba of monkfish. Desserts: Cake of
the day or Catalan cream or Lemon sorbet. DO
Emporda wine or cava, bread, water and coffee.

LAMASIA | 35,00€ (Min.2 people)

Sharing nibbles: Garlic prawns, fried whitebait and
croquettes. Main course: Cim i tomba of salt cod.
Desserts to choose from our menu. White, rosé or
red wine or cava brut nature.

©

() FRANCAIS

TOUS LES PRIX SONT PAR PERSONNE AVEC TVA COMPRISE.

BAHIA | 49,50€ (Min. 2 personnes)

Entrée au choix: Coca grillée a la tomate et anchois
de Tossa ou Poulpe a 1a galicienne ou Calamars
péchés a la turlutte avec oignon et artichauts ou
Palourdes mariniére a la fagon de Camilla. Plats:
Cim i tomba de lotte et merlu. Desserts: Gateau
maison ou Caillé de nonne ou Biscuit au chocolat
chaud. Vin blanc, rosé ou rouge DO Emporda
Tramuntanart et eau.

CAN CARLUS | 49,00€

Entrées a partager: Petits calamars, crevettes,
petite friture et moules. Plats au choix: Cim i tomba
de rascasse ou Cim i tomba de turbot ou Cim i
tomba de lotte. Desserts au choix de la carte. Vin
blanc, rosé ou rouge DO Emporda ou Cava Brut
Nature Reserva Lacrima Baccus.

CAN GOL | 45,00€ (Min. 2 personnes)

Entrées a partager: Tartare de crevette blanche de
Méditerranée, calamars a I'andalouse avec
mayonnaise au wasabi et palourdes mariniéres.
Plats au choix: Cim i tomba de lotte ou Cim i tomba
de morue. Desserts maison. Vin DO Emporda (Boca
petita) ou Cava (Lacrima Baccus brut nature).

CAN PINI | 60,00€ (Min. 2 personnes)

Apéritif de la maison. Plat principal: Moules de
roche & la vapeur avec poivre et citron. Plat
Principal: Cim i tomba de lotte, turbot et pommes
de terre. Dessert: Glace au hougat avec une touche

de ratafia. Vin blanc Jardins de Perelada DO Emporda.

CAN SIMON | 40,00€ (Min. 2 personnes)
L'essence du Cim i tomba.

CAPRI | 45,00€

Entrées au choix: Salade de grenade, fromage frais
et anchois de L'Escala ou Sardines marinées ou
Carpaccio de porc ibérique avec chutney d'ananas
et mangue ou Coca de poivrons grillés avec
jambon ibérique et copeaux de foie. Plats au choix:
Cim i tomba de raie ou Cim i tomba de lotte et
turbot. Desserts: Fruits de saison variés ou Creme
catalane ou Gateau au fromage avec confiture de
fruits rouges. Pain et eau.

CASTELL VELL | 62,00€ (Min.2 personnes)
Apéritif de 1a maison. Entrée: Gazpacho de péche et
fraise avec tartare de anguille fumée et cannelloni
de brandade de morue et pomme. Plat principal:
Cim i tomba de lotte et turbot. Desserts: Tiramisu
ou sorbets maison. Vin DO Emporda.

EL PETIT | 59,00€

Tapas a partager: Tellines, calamars a l'andalouse et
salade de poulpe et coquille Saint-Jacques. Plats
au choix : Cim i tomba traditionnel (lotte, turbot,
saint-pierre ou morue, au choix) ou Cim i tomba 2.0
(notre version 1a plus actuelle et créative du plat
emblématique de Tossa de Mar). Desserts au choix
de la carte. Vin DO Emporda et eau.

MARINA | 45,00€ (Min. 2 personnes)

Tapas a partager: Moules a la mariniére, petits
calamars a l'andalouse, calamars a la romaine et
crevette cuite. Plat principal: Cim i tomba de lotte.
Desserts: Creme catalane ou Flan ou Pudding ou
Poires au vin ou Glace ou Pomme au four. Vin blanc
Gorgorito (Verdejo), eau et pain.

10)

o

[17)

MESTRE D'AIXA | 41,00€ (Min. 2 personnes)

Tapas a partager: Jambon ibérique, beignets de
morue, calamars a la romaine, petits poissons frits
et oursins gratinés. Plat principal: Cim i tomba de
lotte. Desserts: Gateau du jour ou Créme catalane
ou Sorbets au choix. Vin DO Emporda ou cava, pain,
eau et café.

MINERVA | 43,00€ (Min.2 personnes)

Tapas a partager: Tartare de saumon et couteaux
de mer, palourdes et coques grillés. Plat principal :
Cim i tomba. Desserts: Tiramisu ou Brownie au
chocolat et noix ou Sorbet mojito ou salade de
fruits frais. Vin de Perelada et eau.

SA BARCA | 35,00€

Entrées au choix: Salade de fromage de chévre et
figues fraiches ou Petits calamars frits avec
mayonnaise noire ou Zamburifas galiciennes
grillés. Plats au choix: Cim i tomba de morue ou
Cim i tomba lotte avec pommes de terre. Desserts:
Glace au hougat avec ratafia ou Sorbet citron avec
cava ou Créme catalane ou Panna Cotta aux fruits
rouges. Vin DO Catalunya, eau et pain.

SA MURALLA | 44,00€

Entrées au choix: Clovisses mariniére ou Moules de
roche ala vapeur ou Tartare d'escalivada avec
saumon fumé ou Calamars a la romaine. Plats au
choix: Cim i Tomba de lotte et turbot ou Cim i
Tomba de morue. Desserts: Sorbet citron ou
Mousse au chocolat ou Créme catalane. Eau et vin.

TURSIA | 49,50€

Entrées au choix: Coquilles Saint-Jacques a la noix
de coco ou Palourdes mariniére. Plat principal: Cim i
tomba. Desserts: Carpaccio d'ananas ou Biscuit
glacé au chocolat ou Soupe de mangue ou
Patisseries maison ou Sorbets. Vin DO Emporda et
eau.

VICTOR | 43,50€ (Min. 2 personnes)

Entrées au choix: Calamars a 1'oignon ou beignets
de morue. Plat principal: Cim i tomba de lotte.
Desserts maison. Vin DO Emporda, eau et café.

VICTORIA | 42,95€ (Min. 2 personnes)

Tapas a partager: Jambon Iberique de glands,
escalivada avec anchois, calamars a la romaine,
petits poissons frits, poulpe a la galicienne et
oursins gratinés. Plat principal: Cim i tomba de
lotte. Desserts: Gateau du jour ou Créme catalane
ou Sorbet citron. Vin DO Emporda ou cava, pain, eau
et café.

LA MASIA | 35,00€ (Min. 2 personnes)

Tapas a partager: Crevettes a I'ail, petits poissons
frits et croquettes. Plat principal: Cim i tomba de
morue. Desserts au choix de notre carte. Vin blanc,
rosé ou rouge ou cava brut nature.



