.omnameu.ummm. quan anar a pescar significava
estar fora de casa maltes hores, en sorlir a pascar a la vela o a rem, als
pescadors o2 Tossa £'emportaven a la barca un 1ogd, un xic de carbd, un
moarter i una olla de fero. En un cstell també hi carmegaven patates,
cebes, alls, tomates | pebrots, &xl com oll | espécies {sal, pebre, safrd,
etc.), Quan arribava I'hora de dinar, dins 'alia hi posaven la ozba | kes
patates a rodarmes, @l pabrot | |a tomata trroats | uns grans d'alls. S'hi
dfegia al peix de rabuig de la pescada, aguell que sortia trencat de la
arka i sabien que no podrien vendre (basting, luema, aranya, rata, rap,
gat, efc...), hi tiraven un bon raig d'ok, ho cobrien d'aigua i ho deixaven
coure a foc répid. Mentre, agafaven un morter | b fefen un alioll negat
ben abundant, qua posaven per scbre del pesx quan aquest ja era cut,
deixant-ho bullir tot junt da 2 a 5 minuts més. Tot seguit ha enretiraven
del foc i ho tanien hest per menjar. Aquest ara un plat de peix i vegetals
malt primari, perd malt bo. A I'actualitat es prepara el cim i tomba amb
rap, rémol, bacald o bastina (rajada o escrita).

© BAHIA. Coca tarrada amb tomaxquet | amanida mixta. Primar plat par
trar: Brandada de bacally, Pebrols farcits de brandada de bacalks,
Sepietes amb al | julvert, Sopa de mero, Mormalla d'escamartans o
gambes, Calamars a la romana, Bunyols da bacalla. Segon plat: Cm i
fomba de rapat i gambetas, ot de Blanes. Pastres: Flam d"ou, Crema
catalana, Gelat de vainilia i »ocoiata, Sorbet de llimana, Meld o pinya
natural, Moussa de xocolata amb nata, logurt amb compoata de poma |
salsa de pards. Aigua i vi blanc, roeat o negre (Man Perdut, DO
Emporda), o sangria. Minim 2 perscnes. Prewu: 40,90 €

Gm CARLUS. Pica-pica: Pop a la palega, Gambeta saltejada,
Cloisses a la marinera. Bacalla a la tassenca, Cim i fomba de bacalla.
Peatres: Crema catalana, Pastis de a casa, Profitercies, Sorbets, Getats,
Celer: Blanc, negre o rosat, DO Empordta, Cava Brut Nature Reserva
Lacrima Baccus. Minm 2 parsongs, Preu: 39,00 €

© caN PINL Apariti oz |a casa, Carpaocio de bacala. Cim | tomba de
turbot | patates. Gelat de forrd amb un toc de ratafia. Vi blanc Anhel
d'Empoarda. DO Emporda. Minim 2 persones. Preu: 60,00 €

© CASTELL VELL. Aperitiu de fa casa. Gaspabm de préssac | maduixa,
anguia fumada, xirivia confitada. Musdcs de roca a la brasa. Cim i
fomba de rap i lrbot. Cheesecake amb fruites vermedles o sorbets de &
casa. Vi DO Emporda, Minim 2 persanes, Prew: 52,00 €

eﬁ.l’i'm. Ostra a la brasa, Croqueta da gambes, Toryina varmellaa la
flama, Cruixent de peu de porc amb tartar de gamba vermela de Bianes,
Gambetes de vidre estreliades, Cim | tomba EL PETIT 2,0, Postres totes
fetes a casa per triar. Aipua. Maridatge a carrec dal sommealer amb duas
copes de vi. Minim 2 parsonas i a taula complerta. Prew: 56,00 €

EL SOL. Primer, pica-pica: Salmd fumat, Anxoves de I'Escala amb pa
amb tomaguet, Croquetes de rostit. Segon: Gim i tomba de rap. Postras
de la casa. Vi DO Emporda. Mend per encarrec. Preu: 38,00 €

@ UAJUSTADA. Copa da cava da berwinguda. Primers per triar: Morralia
de la costa, gambes da Palamés o camaccio o pop. Flat principal: Cim
i tomba de rap o cim | tomba de bacalla amb chisses. Pstres de ta casa
per triar, Ailgua, Wi blanc Secrets de Mar, Prew: 45,00 €

O wmarma Fica-pica: Musclos 2 la marnera, Calamarsons a
andausa, Calamars a ka romana, Gamba safada, Plat princpal: Gim |
fomba de rap. Postres per triar: Crema catalana, flam, piding, peres
amb Wi, galat o pema & forn. Vi bianc Gorgarito fverdaja), aigua i pa.
Minim 2 persones. Preu: 32,00 €

© MESTRE D'AIXA. Torars amb brancida de bacali | mel da Tossa,
Sorsos, Tartar de sakmo, Vieires gratinades. Cim i tomba de rap, bestina o
bacald. Coulant de xoo0iata amb vanila, Tiramisd de ka casa, Carrot cake,
Vi DO EMPORDA Calania i aigua. Minim chuas persones. Preu: 42,00 €

@ MINERVA. Pica-pica amb: Tanar o salmd i navalles, choisses |
escopinyes a la planea. Cm | tamba, Postres per triar: tiramise, brownie
da xmcolata amb nous, sorbet de mojito o macednia de fruita natural.
Aigua i vi Paretada. Minim dues persones. Preu: 40,00 €

@ sA BARCA. Banvinguda: Marralla | copa o cava, Entrants: Groquetes
casolanas de gambot (4 1) o Pebrots del piquillo farcits da bacala i
mbes {2 u). Principal: Cim i tomba de rap o furbot amb patates.
&aﬂmz Cheesecake, milfulls de xocolata o crema catalana. Pa, akjua |
vi. Preu: 35,00 €

QSA MURALLA. Primers per triar: Cloisses a la marinera o Musclos e
roca al vapor o Tartar descalivada amb saimé fumat o Calamars a &a
romana. Cim i fomba de rap 1 turbat o Cim i tomba de bacala. Pastras
per triar: Gelat de majito o Mousse de xocolata o Crema catalana. Aigua
I\, Prew: 39,50 €

TURSIA. Copa de cava i aperitiu de la casa. Bumyals da bacala de
Ccasa, filet de visires a coco. Seon plat: Cim i tomba de rap a I'estil Tossa,
Postres de la casa per trar. Pa, vi de Perelada | café, Preu: 45,50 €

@ vicToR. Entrant per triar: Burols de bacalli o escamarkans saltats.
Cim | tomba de rap. Postres per triar. Agua | vi de MEmpordd. Minim
dues persones, Preu: 38,00 €

B vicToRIA. Pica-pica: tirtar de salmd, catamars a ta romana, pastis
d'escérpora. Segon: Gm | tomba de rap amb lamantal, Pastres: crema
catalana, sorbet de llimona o pastis del dia. Calier: vi blanc, rosat i negre
Emporda. Algies minerals. Café. Copa da cava. Preu: 45,00 €

Preus per parsona amb I'IVA Incks,

Per cada mend consumit es lliurard urg entrada gratuita
nerwsnarels(fduseus deq%ssa. 0



